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Al via le nuove partnership culinarie di La Compagnie:  

a bordo della compagnia 100% Smart Business Class tre eccellenze della cucina italiana per rendere il menu 
ad alta quota ancora più speciale 

 
 

Da sempre fiore all’occhiello dei numerosi plus di La Compagnie, l’offerta gourmet della 
compagnia 100% Smart Business Class si arricchisce, a partire dal prossimo mese e fino a maggio 
2024, di nuove collaborazioni culinarie che impreziosiranno ancora di più l’esperienza di viaggio 
sulla rotta Milano-New York. 
 
Queste nuove partnership tutte italiane faranno parte del programma “Chefs&Co” di La 
Compagnie, che prevede una serie di menu speciali della durata di uno o due mesi, curati da 
acclamati chef internazionali. La stagione 2023 si apre con lo chef Lorenzo Cogo, già 
protagonista dell’iniziativa lo scorso anno a pochi mesi dall’apertura della rotta italiana che 
collega Milano alla Grande Mela, seguito dallo chef Felix Lo Basso e concludendosi poi, nella 
primavera del 2024, con le creazioni di Chiara Pavan. 
 
Ottobre – Novembre 2023 

Tramite la sua proposta culinaria, Lorenzo Cogo intende rendere omaggio ai prodotti della sua 
regione, il Veneto, e alle sue ottime materie prime. Nella proposta gourmet che verrà servita a 
bordo nei mesi di ottobre e novembre, l’ingrediente principe sarà proprio una delle spezie 
simbolo della leggendaria via delle spezie: il pepe. Ogni ricetta verrà impreziosita da tre tipi 
diversi di pepe, evocando le terre lontane avvolte nel mito da cui queste preziose spezie 
provengono e che, passando proprio da Rialto, hanno raggiunto l’Europa, regalando sapori inediti 
e ancora sconosciuti all’occidente. Il menu curato dallo chef veneto prevede un antipasto a base 
di branzino al pepe verde, sedano rapa e nocciole, seguito dalla portata principale “Girello di 
spalla di manzo ai 3 pepi, Chutney di Pera e radicchio”. 
Lorenzo accompagnerà in prima persona i passeggeri di La Compagnie attraverso la scoperta del 
suo nuovo menu il prossimo 9 ottobre, presenziando ad un evento a bordo organizzato proprio 
in occasione del lancio delle sue ricette inedite. 

 
Dicembre 2023- Gennaio 2024 

Per la stagione invernale, sarà lo chef stellato Felix Lo Basso ad assicurarsi che i passeggeri di 
La Compagnie possano apprezzare sapori ancora diversi, questa volta appartenenti ad una cucina 
nata al mare e cresciuta in montagna, tramite un percorso personale dello chef che prende 
piede dalle sue origini pugliesi e che si è poi sviluppato in Alto Adige. 
Lo spirito devoto alla ricerca e alla creatività di Felix, insieme ad un deciso impegno verso 
l’utilizzo di materie prime di qualità, lo avvicinano pienamente ai valori portanti di La 
Compagnie, che sarà felice di averlo a bordo con la sua proposta costituita da un antipasto a 
base di couscous con verdure e gamberi arrostiti ed un piatto principale composto da branzino 
arrosto con verdure e salsa allo zafferano. 
 
Aprile - Maggio 2024 

La primavera a bordo di La Compagnie sboccia, infine, con la cucina “green” della chef veronese 
Chiara Pavan. La sua arte culinaria è devota alla sostenibilità, al chilometro zero e agli 
ingredienti locali, con un interesse particolare verso le erbe e le verdure di cui si occupa lei 
stessa. L’antipasto firmato da Chiara sarà una tartare di carote con panna acida ed erbe 
primaverili, seguito da una portata principale a base di pesce, con corvina e verdure primaverili.  
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25 settembre 2023 



La Compagnie 
Lanciata nel luglio 2014, La Compagnie è una compagnia aerea Smart Business Class al 100% 
che opera voli transatlantici di linea regolari tra New York (aeroporto internazionale di 
Newark) e Milano (Malpensa), Parigi (aeroporto di Parigi Orly) e servizi stagionali verso Nizza 
(Aeroporto Internazionale Nice Côte d'Azur). Con tariffe competitive di classe business, la 
flotta La Compagnie Airbus A321neo è dotata di 76 posti reclinabili fino a posizione letto 
completamente orizzontale e offre servizi dedicati ai clienti più esigenti tra cui una 
connessione Wi-Fi illimitata e gratuita e un'esperienza culinaria unica grazie a menu ideati 
da rinomati Chef Francesi, Americani e Italiani. Per le prenotazioni, visita 
lacompagnie.com, chiama il call center della compagnia aerea al numero +39 02 81480361 

o contatta la tua agenzia viaggi di fiducia. 
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